Fleischer/in

Angebotstag:
27.04.2023

Uhrzeit:
4:00 bis 12:00 Uhr

Beschreibung

Einblicke in die traditionelle und nachhaltige
Herstellung von Fleisch und Wurstwaren. Vom
Stall bis auf den Grill,wissen wo "s herkommt, und
hergestellt wird.Hygienekleidung wird gestellt.

Veranstaltungsort:
Bachstr.7
51580 Reichshof

Berufsfeld:

Anzahl Pldtze gesamt:
2

Anzahl Pliatze noch verfiigbar:
2

Inhalt/e der Veranstaltung

- Informationen lber das Unternehmen und Uber
Berufe des Berufsfeldes

- Einblicke in Tatigkeitsfelder und das
Anforderungsprofil

- Erkundung des Tatigkeitsortes und der
Ausgestaltung der Arbeitsplatze

- Informationen Gber Praktika und
Ausbildungsmadglichkeiten im Betrieb

- Ubersicht iber die Verdienst- und
Aufstiegsmoglichkeiten in den Berufen der
Branche

- Erste Erfahrungen in praktischen Ubungen und
einfachen Tatigkeiten

Zusatzinformationen

KEIN ABSCHLUSS
OHNE ANSCHLUSS

ilbergang Schule - Beruf in NRW gestalten.

Metzgerei Hochhard
Bachstr.7

51580 Reichshof

DE

Unternehmensdarstellung:

UnternehmensgroBe:

Mit finanzieller Unterstiitzung des Landes Nordrhein-Westfalen und der Europaischen Union

Kofinanziert von der

Ministerium fir Arbeit,
i Gesundheit und Soziales ’
Europaischen Union des Landes Nordrhein-Westfalen A
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