Koch/Kochin

Angebotstag:
03.07.2025

Uhrzeit:
11:00 bis 21:00 Uhr

Beschreibung

Wenn Ihr Euch fir den Umgang und die
Verarbeitung von frischen Lebensmitteln in der
Gastronomie interessiert, kreativ und flexibel seid
- und keine Lust auf einen Blirojob habt, seid Ihr
hier Richtig!

In der Mihlenhelle - Kiiche werden verschiedenste
Lebensmittel verarbeitet. Hier kann man naturlich
bei vielen Tatigkeiten mithelfen und natirlich auch
viel sehen. Es werden Brot, Brétchen und Kekse
gebacken, Fisch und Fleisch zerlegt und
verarbeitet, Nudeln , Spatzle und vieles mehr
hergestellt, GemUsebeilagen und SiBspeisen
zubereitet und naturlich dann auch fir die Gaste
hibsch angerichtet.

Als Arbeitskleidung bitte hier feste Schuhe, eine
bequeme Hose und ein T-Shirt tragen, es gibt von
uns dann noch eine Kochjacke und eine Schiirze
dazu - und schon kann es losgehen!

Die Arbeitszeiten sind von 11 - 14 Uhr und von 17
- 22 Uhr.

Veranstaltungsort:
Hohlerstr. 1
51645 Gummersbach
Berufsfeld:

Anzahl Pldtze gesamt:
2

Anzahl Pliatze noch verfiigbar:
2

Inhalt/e der Veranstaltung

KEIN ABSCHLUSS
OHNE ANSCHLUSS

ilbergang Schule - Beruf in NRW gestalten.

Hotel & Restaurant Die Miihlenhelle
Hohlerstr. 1

51645 Gummersbach

DE

Unternehmensdarstellung:

UnternehmensgroBe:

Mit finanzieller Unterstiitzung des Landes Nordrhein-Westfalen und der Europaischen Union

Kofinanziert von der

Ministerium fir Arbeit,
i Gesundheit und Soziales ’
Europaischen Union des Landes Nordrhein-Westfalen A



KEIN ABSCHLUSS
OHNE ANSCHLUSS

ilbergang Schule - Beruf in NRW gestalten.

Zusatzinformationen
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